
Menükarte
Fondue-Dorf



Fondue-Dorf-Menü

a b 2  p e r s on e n

 

Flammkuchen
aus dem Steinofen

und

Kürbisschaumsuppe
mit Kürbiskernen



Alpenkäse-Fondue
von der Alp Oberbütz

Dazu: Äpfel und Birnen

und

Tomatenfondue
Hausmischung mit sonnengereiften 

Peretti-Tomaten und Basilikum

Dazu: Gschwelti



Zimtparfait
mit hausgemachtem Rumtopf

 

70.— pro Person



Vorspeisen

Blattsalat 		  15
mit Alpenkräutern, Kernen und Hausdressing

Trockenfleischplatte «Hatecke»		  19
mit Essiggemüse und Hausbrot

Hausgemachtes Knoblauchbrot		  15
mit frischen Kräutern und knusper Knoblauch	

Kürbisschaumsuppe		  16
mit seinem Öl und gerösteten Kürbiskernen

Flammkuchen
mit Rohschinken und Zwiebeln		  14 
vegetarisch mit Auberginen und Zwiebeln		  14



Fondue (à discrétion)

Alpen-Käsefondue «Oberbütz»		  36
das mit dem gewissen «Funken» Würze

Schauen Sie, wie das Fondue 
«Oberbütz» hergestellt wird.

Moitié-Moitié – der Klassiker		  36
Greyerzer und Freiburger Vacherin

Appenzeller-Käsefondue		  36
das Würzige mit gereiften Käsen

Pfeffer-Käsefondue		  36
Hausmischung mit fünf verschiedenen Pfeffersorten

Kräuter-Käsefondue		  36
Hausmischung mit Petersilie, Schnittlauch,  
Dillspitzen, Liebstöckel, Kerbel, Bärlauch und Estragon 

Tomaten-Käsefondue		  36
Hausmischung mit sonnengereiften Peretti-Tomaten  
und Basilikum

Trüffel-Käsefondue		  48
Hausmischung mit schwarzem Trüffel

Zu jedem Fondue servieren wir Kasts Fondue-Brot.  
Die angegebenen Fondue-Preise sind à discrétion und  
werden pro Person berechnet.



Beilagen

Wenn Sie weitere Beilagen dazu wünschen,  
können Sie aus folgenden auswählen:

«Gschwellti»		  8
kleine Bergkartoffeln aus dem Albulatal

Cornichons und Zwiebeln 		  6

Äpfel und Birnen 		  6

Kirsch, Pflümli oder Birnenbrand 		  6
2 cl, 37.5 – 40 Vol.-% 

Desserts

Zimtparfait		  14
mit hausgemachtem Rumtopf

Quarkknödel 		  16
mit Zwetschgenröster 

Vermicelles 		  16
mit Karamell-Walnüssen und eingelegte Birnen

Swiss Alpine Dessert 		  18

Deklarationen
Alle Produkte stammen aus der Schweiz (Swiss Alpine Food). 
Alle Preise sind in Schweizer Franken (c h f ) und inklusive 
7.7 % Mehrwertsteuer.



Apérokarte 	
		

Fernsicht-Apéro	 14 
Fernsicht-Gin mit Salty Grapefruit

Vermouth Bianco	 10	
Matter Luginbühl

Fernsicht-Apéro (Alkoholfrei)	 14	
Rebels 0.0%-Gin mit Salty Grapefruit

	 	 1  dl 	 7. 5   dl

Delamotte Brut 	 11	 75
Champagne, Frankreich

Prosecco Superiore Crede Valdobbiadene	 9	 62
Bisol, Treviso, Italien

		  2  dl

Hausgemachter Glühwein 	 8
mit Alkohol		

Hausgemachter Punsch	 6
ohne Alkohol	



Weisswein	 1  dl 	 7. 5   dl 

2022 Pinot Blanc 	 10	 65
Georg Schlegel, Jenins, Bündner Herrschaft, Schweiz

2022 Heida 	 11	 75
Cave Biber, Salgesch, Wallis, Schweiz

2022 Champanel Grand Cru (Chasselas) 	 9	 60
Henri Cruchon, Echichens, Waadtland, Schweiz

2022 Pinot Grigio 15	 8	 55
Castelfeder, Südtirol, Italien

2022 Kerner Jungspund 		  80
Roman Rutishauser, Thal, St. Galler Rheintal, Schweiz

2022 Sauvignon Blanc « Ribex »		  80
Domaine Louis Bovard, Cully, Waadt, Schweiz

2022 Médinette Dézaley Grand Cru		  85
Domaine Louis Bovard, Cully, Waadt, Schweiz



Rotwein	 1  dl 	 7. 5   dl

2022 Pinot Noir	 11	 75
Georg Schlegel, Jenins, Graubünden, Schweiz

2017 Spätburgunder	 11	 75
Weingut Schmidtheiny, Heerbrugg, Schweiz

2016 Spätburgunder, 1.5l		  100

2017 Pinot Noir Champanel Grand Cru	 10	 65
Henri Cruchon, Echichens, Waadtland, Schweiz

2019 Merlot Rosso del Principe		  90
Tenuta Agricola Luigina, Stabio, Tessin, Schweiz

2018 Occultum Lapidem		  70
Domaine du Bila Haut, Sarrat, Languedoc-Roussillon, Frankreich

Gerne dürfen Sie auch einen Blick  
in unsere grosse Weinkarte werfen.



Zum Abschluss

Bitter und Digestif	 vol .% 	 4  c l

Appenzeller Alpenbitter	 29 %	 9

Goba Alpsteinbitter	 28 %	 9

Goba Gabrizzo	 40 %	 9

Goba Sennar	 18 %	 9

Lazzaroni Amaretto	 24 %	 9

Frangelico Haselnusslikör	 20 %	 10

	 vol .% 	 2  c l

Berliner Luft Pfefferminzlikör	 18 %	 5

Brand und Grappa	 vol .% 	 4  c l

Dettling Kirsch Supérieur Vieux	 40 %	 12

Dettling Kirsch Cuvée (Schwarze Bergkirsche) 	 40 %	 24

Fassbind Les Fûts Uniques Kirsch (Umburana Cask) 	 40 %	 18

Fassbind Les Trouvailles Wildkirsch 	 40 %	 20

Käsers Schloss Williams Birne	 40 %	 14

Etter Gravensteiner Apfel	 41 %	 15

Etter Quitte vom Hausgarten	 41 %	 15

Vieille Prune Fassbind	 40 %	 12

Grappa Tignanello, Antinori	 42 %	 16

Grappa Nonino «Vendemmia»	 40 %	 12

Grappa Nonino Lo Chardonnay Barrique	 41 %	 14

Fernsicht Rum	 40%	 14



F O N D U E - R E G E L

Wenn Sie einen Brotbrocken verlieren,  
spendieren Sie eine Runde.  

Oder Sie bezahlen mit einem Kuss.  
Dabei steht Ihnen frei, wen Sie 

küssen wollen.


